Torta scaglie cioccolato profumata all’arancia

Una torta deliziosa che si può preparare in poco tempo e facilmente.

per 8 persone:
· 300 g di farina 00

· 150 g di burro

· 150 g di zucchero

· 3 uova

· 1 pizzico di sale

· 100 g di cioccolato fondente a scaglie

· 80 g di uvetta passa

· 80 g di canditi d’arancia

· la buccia grattugiata di un’arancia non trattata

· 1 cucchiaio di liquore (rum o sambuca)

· mezzo bicchiere di latte

· 1 bustina di lievito per dolci

· zucchero a velo quanto basta

· una noce di burro e un po’ di farina per la tortiera



Versa il composto nella tortiera e inforna in forno già caldo a 180°C per circa 40 minuti. Controlla sempre la cottura con uno stecchino prima di spegnere il forno.
Quando la torta si sarà raffreddata la potrai spolverizzare con zucchero a velo.
Una torta deliziosa e facile da preparare. Da provare!

 


